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Zalgcznik nr 1 do zaproszenia do ztozenia oferty

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (SOPZ)

Ustuga cateringowa swiadczona podczas drugiego, stacjonarnego posiedzenia
Komitetu Monitorujacego RPO WP 2014-2020 w 2016 roku.

Przedmiot zamoéwienia: ustuga cateringowa $wiadczona podczas drugiego,
stacjonarnego posiedzenia Komitetu Monitorujgcego RPO WP 2014-2020 w 2016 roku.

[I.  Zadania Wykonawcy:

1. Przygotowanie, dowdz i podawanie positkbw w dniu wskazanym przez
Zamawiajgcego oraz w miejscu i sali, w ktorej bedzie odbywato sie spotkanie.

2. Swiadczenie ustugi cateringowej wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktow spozywczych.

3. Swiadczenie ustugi cateringowej, tj. przygotowanie, obstuga kelnerska
(min. 2 osoby), nakrycie 2 stotéw, kurtyna na 2 stoty, serwetki jednorazowe, sztuéce
ze stali nierdzewnej, jednolita porcelana i szkto (m.in. filizanki, literatki, talerze,
talerzyki deserowe, otwieracze do napoi), stoliki koktajlowe do konsumpcji na stojgco
wraz z obrusem i kurtyng lub pokrowcem — min. 8 szt., dekoracja na stoliki koktajlowe
(zywe kwiaty), posprzgtanie po zakonczeniu spotkania miejsca, w miejscu
Swiadczenia ustugi cateringowej. Nakrycie stotéw, stoliki koktajlowe oraz kompletng
(jw.) zastawe stolowg  Wykonawca zobowigzany  jest przygotowac
na co najmniej godzine przed rozpoczeciem posiedzenia (agenda spotkania
przekazana zostanie do Wykonawcy na co najmniej 3 dni robocze przed terminem
posiedzenia Komitetu).

4. Zapewnienie cateringu zgodnie z wykazem okreslonym w pkt IV w postaci:

a) bufet kawowy (przed rozpoczeciem spotkania - godzina do uzgodnienia
z Zamawiajgcym oraz w trakcie jego trwania):
— $wiezo parzona, gorgca kawa i herbata (2 rodzaje herbat w torebkach —
zwykfa i owocowa), cukier, sok z cytryny, Smietanka do kawy,
— woda mineralna gazowana i niegazowana,
— trzy rodzaje sokéw naturalnych (do zaproponowania przez Wykonawce),
— wyroby cukiernicze: 3 rodzaje kruchych ciasteczek domowego wypieku,
— tartinki bankietowe — 3 rodzaje (w tym miesne i wegetarianskie).
b) lunch (godzina do uzgodnienia z Wykonawcg) w formie szwedzkiego stotu
obejmujgcy potrawy wykazane w pkt IV, tj.:
— krem pieczarkowy z grzankami lub groszkiem ptysiowym,
— zestaw obiadowy 1 (makaron penne ze szpinakiem w sosie serowym),
— zestaw obiadowy 2 (ryz zapiekany, medaliony z poledwiczki wieprzowe;j
zapiekane z pomidorami i mozzarellg, zestaw suréwek).
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5. Wszystkie potrawy podawane na zimno muszg zostac¢ przygotowane (tzn. pokrojone
i utozone na tacach) do bezposredniego spozycia. Natomiast potrawy na ciepto
powinny by¢ podane w trakcie przerwy na lunch.

lll.  Zobowiagzania i terminy:

1. Zamowienie swiadczone bedzie w dniu 11 kwietnia 2016 r. Potwierdzenie ostatecznej
liczby os6b uczestniczgcych w spotkaniu zostanie przekazane Wykonawcy przez
Zamawiajgcego do 3 dni kalendarzowych przed datg spotkania.

2. Posiedzenie Komitetu odbywaé sie bedzie w godzinach pracy Urzedu
Marszatkowskiego Wojewoddztwa Podkarpackiego. Miejscem spotkania bedzie Sala
Audytoryjna im. ppik. Lukasza Cieplinskiego Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa
Podkarpackiego w Rzeszowie, al. Lukasza Cieplinskiego 4, 35-010 Rzeszow.

3. Zaptata wynagrodzenia za zamowienie nastgpi jednorazowo za cato$¢ wykonanego
zamowienia, na podstawie umowy obejmujgcej przedmiot zaméwienia.

IV.  Wykaz wyzywienia:

MENU Il posiedzenie KM RPO WP 2014-2020

w 2016r.
Przewidywana liczba osob 70 osb6b
Swiezo parzona kawa dla 70 os6b
Smietanka do kawy (UHT 10% tluszczu,
1 opakowanie o wadze 10g, warunki 2x70s2t=140 szt.
przechowywania 20-25 stopni Celsjusza)
Herbata (2 rodzaje: zwykta i owocowa) 2 rodzaje x 20 szt. (kazda)= 40 szt.
Cukier w saszetkach 2 g (zwykty i trzcinowy) 2x70 szt. (kazdy)=140 szt.
Sok z cytryny 100% (1 opakowanie o wadze 10g, 40 szt

warunki przechowywania 20-25 stopni Celsjusza)

Woda mineralna - gazowana, niegazowana,

butelki o pojemnosci 330 mli 2x30 szt. (kazda)=60 szt

3 rodzaje sokéw owocowych, naturalnych (do )
zaproponowania przez Wykonawce) w szklanych 3x15 szt. (kazdy)=45 szt.
butelkach 0,25 |

3 rodzaje kruchych ciasteczek domowego wypieku
(mix ciastek nadziewanych marmoladg, kremem
budyniowym, maslane rogaliki z ciasta
francuskiego)

15 porcji po 200g
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Kanapki tartinki bankietowe 3 rodzaje (serwowane
na chlebie tostowym z ziarnami lub bez, lub
bagietce, migsne i bezmiesne, standardowy mix
(ser zotty, szynka, jajka, salami, toso$ wedzony,
Swieze warzywa itp.). Kazda tartinka powinna
zawiera¢ min. 3 r6zne sktadniki

3x100 szt=300 szt.

Zupa krem pieczarkowy z grzankami lub
groszkiem ptysiowym (1 porcja 250 ml)

70 porciji

Zestaw obiadowy 1 — makaron penne ze
szpinakiem w sosie serowym (1 porcja 300 g, przy
czym sos nie moze stanowi¢ mniej niz 1/3 wagi
zestawu)

30 porgcji

Zestaw obiadowy 2 - ryz zapiekany 120g,
medaliony z poledwiczki wieprzowej zapiekane

z pomidorami i mozzarellg w sosie wtasnym 120 g
(100g miesa+20g sosu), zestaw suréwek

(2 rodzaje - 150q)

40 porciji

Ogoéle warunki:

Zamawiajgcy oczekuje od Wykonawcy realizowania Zamowienia z nalezytg
starannoscig, zaangazowaniem oraz profesjonalnego podejscia do jego
wykonywania.

Do oferty Wykonawca zobowigzany jest dotaczyé:

a) Aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informaciji
0 dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu
do rejestru lub ewidencji. W przypadku, gdy Wykonawce reprezentuje
petnomocnik wraz z ofertg nalezy ztozy¢ petnomocnictwo dla tej osoby
okreslajace jego zakres. Petnomocnictwo powinno by¢ podpisane przez osoby
uprawnione do reprezentowania Wykonawcy. Ww. dokumenty nalezy sktadac
w formie oryginatu lub kopii poswiadczonej za zgodnos¢ z oryginatem przez
Wykonawce. Dokumenty sporzgdzone w jezyku obcym sg sktadane wraz
z ttumaczeniem przez ttumacza przysiegtego na jezyk polski.

b) Szczegdtowy kosztorys catego zamowienia z uwzglednieniem kosztow
jednostkowych poszczegdlnych elementéw cateringu, wskazanych w SOPZ
(wskazujgc wartos¢ netto, VAT, brutto).

Wykonawca ma obowigzek konsultowaé, wprowadza¢ wszystkie uzgodnione uwagi
zgtaszane przez Zamawiajgcego do Swiadczonej ustugi bedacej przedmiotem
niniejszego zamdwienia.

Wszystkie produkty spozywcze bedace przedmiotem zamowienia Wykonawca winien
dostarczy¢ wlasnym transportem do siedziby Zamawiajgcego. Sposéb transportu
oraz opakowanie artykutdw muszg zapewnia¢ zabezpieczenie przed uszkodzeniami.
Za szkody powstate z winy nienalezytego opakowania oraz/lub transportu wine
ponosi Wykonawca.
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